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田川市立図書館

最新情報は
こちらにも

ホームページでは、

ṇ ご覧いただけます。

ぜひ一度、覗いてみて下さいね！
〒825 -0016 田川市新町11-61

TEL/FAX ☛0947 -44-0384

開館時間 ☛火～金 9：30～20 Ḳ00

土日祝 9：30～18 Ḳ00

E-mail ☛ info@tagawa -biblio.jp

新型コロナウイルス感染防止対策について

マスクの着用は、個人の判断が基本となりました

が、 や ︡ נּ 等、

引き続き基本的な感染症対策へのご協力をお願い

致します。

ẽ ṇ ṇ

7/18( 木) 14 Ḳ00Ṍ

8/ 15 (木) 14 Ḳ00Ṍ

☆要申込（２階 視聴覚室）300円

詳しい情報は

ポスターやチラシ、

図書館ホームページ

をご覧ください

今年で、８回目となる『図書館を使った調べる学習コンクール』。

作品募集は夏休み明け、９月３日からの受付となっています。

作品作りのお手伝いとして、毎年夏休みに開催している「おたすけ講座」

ですが、今年は２日間のみ、講義と実践を交えた講座となります。

7/13 (土) 10：00～
２階 視聴覚室・参加無料

7月２日（火）より申込受付開始

（理科読講座）

屋外で太陽の黒点の様子を観察し、

その後太陽や月について学習します。

対象：小学４年生以上の児童 定員：１０名

① 7/28 (日) ② 8/ 3(土)

10：30～12：00

対象：小学生 定員：８名

（2階 視聴覚室）無料・要申込
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ףּ וֹ︣

7/20 (土)13 ：30～

後藤寺商店街近辺を歩きます。

申込不要。当日13時、今村茶舗集合・受付。

Ễ

掘りおこそう！

町の風景復元～ 伊能忠敬 後藤寺篇～

「調べる学習」って何？

作品ってどんな風に作ったらいいの？

כֿ נּ と、

ṇ ︡

ṇ する講座です。

電子図書館をご利用になったことはありますか？

電子書籍を読むときには、ログインが必要ですが、

調べる学習に役立つコンテンツは、ログインなしで

閲覧が可能となっています！

左下にあるこのバナーを

クリックしてください！
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こちらにも
E-mail ☛ info@tagawa -biblio.jp

おはなし会は、申し込み不要です。

ご参加お待ちしています♪

赤ちゃん・乳幼児向け 7/ 12 (金)、26 (金)

11：00 ～

7/  6 (土) 、13 (土) 、20 (土)   、27 (土)      幼 児・小 学 生 向け

14：00 ～

３ヶ月ごとにテーマを変えて、スタッフがコメント付きで本を紹介している特集コーナー。

７月からのテーマは、『青春のひとコマ』です。

パリ五輪も間近。スポーツや吹奏楽、部活動など青春ど真ん中の小説から、過去に青春時代

を過ごした大人の小説。オリンピックに関連した本や、青春を後押しする本など。

ぜひ、お楽しみください。

今回は、お赤飯に挑戦しました！

以前、簡単に炊飯器で作ったことはありましたが、初めて蒸し器で

作るのに挑戦。

参考にしたのは、辰巳芳子さんのレシピ本。この赤飯の炊き方は、料理研究家

堀江泰子さんの考案したものだそうで、小豆のゆで汁をもち米に吸わせてから

蒸しあげるというもの。とても手軽で美味しくできて、お赤飯を作る頻度が

上がりそうです！

図書館にある本を使って

わたしたち司書が

いろいろなことに挑戦！

7/  25 (木)  14：00 ～夏休み 特別日程
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新
潮
社”青春”が詰まった一冊。

甘酸っぱさを感じたい方

おすすめです

夜通し約80キロの道のりを

歩く『歩行祭』

新しい出会いを得て成長

していく。大人の方も読んで

ほしい高校生の青春物語。

クリックしてください！

もち米は洗い、小豆は

柔らかく茹でます。

茹で汁はとっておきます。

茹で汁ともち米を

火にかけて、米に茹で汁を

吸わせます。

小豆を合わせて

蒸し器で柔らかく

蒸して、出来上がり♡


